
 

Apéro / Cocktails 

 

Cava Villarnau Cüpli          12.00 
 

Aperol Spritz   13.00 

 

Hugo          13.00  

 

Moscow Mule          15.50 

Berner Hanz Vodka, Limette, Ginger Beer  

 

Bärner Meitschi          14.00  

Berner Hanz Vodka, Tonic mit Hibiscus 

 

Basilisk Basel Dry Gin, Tonic        16.50 

 

    Vol. %   2 cl  4 cl 

Cynar    16,5      9.00 

Campari    23      9.00 

Vermouth weiss              15      9.00 

Appenzeller    29      9.00 

Averna    29      9.00 

Ramazotti    30      9.00 

Fernet Branca    42    7.00 

Pernod    40    9.00 

Chinotto Alkoholfrei        7.00 

 

 



 

Softdrinks        3 dl  5 dl 

 

Wasser mit oder ohne Kohlensäure     4.50  6.30 

Cola        5.00  6.50 

Citro   5.00  6.50 

Ramseier Süssmost        5.50  6.50 

Ramseier Apfelschorle       5.50  6.50 

Hausgemachter Eistee       6.00  7.00 

Orangensaft 2 dl        5.50 

 

Flaschengetränke 

Lemonade                             7.00 

Mineral mit oder ohne Kohlensäure     5.50 

Coca Cola oder Zero        5.50 

Rivella rot oder blau        5.50 

Sinalco        5.50 

Gazosa Fizzy Mandarine oder Himbeere    7.00 

Schweppes Tonic oder Bitterlemon 2 dl     5.50 

El Tony Mate        7.00 

Spritz Rhabarberschorle                                               7.00 

 

Bier frisch vom Fass       3 dl  5 dl 

 
Appenzeller Amber Bier 5,50%      5.80  8.50 

Feldschlösschen Lagerbier 4,80%      5.50  7.20 

 

Flaschenbiere 
Ueli-Bier Basilisk 5,4% 33cl                                                                                     7.00 
Bio-Unser Bier Blond 5% 33cl                                                                                  7.00 

Brewdog Punk IPA 33cl 5.4%                    7.50 
Hopfenperle Spezial 33cl 5.2 %         6.00 
Feldschlösschen Alkoholfrei 33cl 0.5 %       7.00 
Feldschlösschen Alkoholfrei Weizenbier 33cl 0.5 %      7.00 
Somersby Apple 33cl 4.5 %        6.50 
Köstritzer Schwarzbier 33cl 4.8%       7.00 

Ramseier Suure Moscht 50cl 4.0 %       7.00 

Feldschlösschen Bügel 50cl 4.8 %       8.00 

Lager Hell 50cl 4.8 %          8.00 

Paulaner Hefe Weissbier 50cl 5.5 %       9.00 

 



 

Schaumweine 

  1 dl 7,5 dl 

 

 

Cava Villarnau  12.00 60.00 

Brut (Macabeo, Parellada, Xarel-lo) 

Duftig, zart perlend mit harmonischer Ausgewogenheit, 

frischer Säure und reifen Fruchtaromen 

 

 

Cuvée d`Or Brut, Siebe Dupf, BL, CH  68.00 

Traubensorte: Pinot Noir 

Dieser „Crémant“ wird aus Baselbieter Pinot Noir Trauben gekeltert und wird 

anschliessend nach traditioneller Methode weiterverarbeitet. Er reift für rund  

10 Monate auf der Hefe. 

 

 

 

Roséwein 

  1 dl 7,5 dl 

 

Cuvée d’Or Rosé, Siebe Dupf, BL              8.00      52.00 

Traubensorte: Pinot Noir und Cabernet Dorsa 

Durch seine Blumigkeit und der lieblichen Frucht ist er äusserst trinkig 

und sehr beliebt.Der perfekte Sommerwein! 

 

 

 

Triennes Rosé, Domaine de Triennes, Provence, F  54.00 

Traubensorten: Cinsault, Syrah, Grenache, Merlot 

Dieser Rosé aus dem Roségebiet Frankreichs, hatte nur eine sehr kurze 

Maischestandzeit und ist daher sehr hell mit kräftiger pinker Farbe. Er ist sehr 

aromatisch mit Aromen von roten Früchten, Frucht-Drops und gut eingebundener 

Säure. Ein Rosé der in erster Linie mit Frische und Eleganz überzeugt. Ein wahres 

Trinkvergnügen für laue Sommerabende… 



 

Weissweine 

  1 dl 7,5 dl 

 

Baselbieter Cabernet Blanc, Siebe Dupf-BL, CH 8.00 56.00 

Traubensorte: Cabernet Blanc 

Die 1991 gezüchtete, krankheitsresistente Rebsorte Cabernet Blanc ergibt einen 

erfrischenden, an Sauvignon Blanc erinnernden Weisswein mit kräftigen Aromen 

nach Pfirsich, Grapefruit, Stachelbeere und etwas grüner Paprika. 

 

 

 

 

St. Saphorin Grand Cru Son Excellence, Waadtland, CH          56.00 

Traubensorte: Chasselas 

Ein Klassiker unter den Schweizer Weissweinen. Elegant und spritzig, mit Noten 

nach reifem Steinobst, floralen Anklängen und einem mineralischen Abgang. 

 

 

 

 

Runchet Merlot Bianco del Ticino, Tamborini, CH 8.00 56.00 

Traubensorte: Merlot 

Aus der roten Traubensorte Merlot weiss gekeltert.  

Ein äusserst fruchtiger und sehr aromatischer Weisswein. 

 

 

 

 

L`esquina Verdejo, Rueda, E 7.50 52.00 

Traubensorte: Verdejo 

In der Nase vereinen sich frische Aromen mit einem Hauch Salz und Nuancen von 

Aprikosen und Weinbergpfirsich. Am Gaumen harmoniert die elegante Säure mit 

den süssen Komponenten der Aromen von exotischen Früchten. Weich und 

geschmeidig mit vollem Körper und einem prickelnden Finale. 

 

 



 

Rotweine 

  1 dl 7,5 dl 

 

 

Merlot del Ticino, San Zeno, Tamborini, CH       59.00 

Traubensorte: Merlot 

Kräftiges Rubinrot, Aromen von roten Früchten, leichte Würzigkeit und balsamische 

Noten. Im Gaumen ist der San Zeno intensiv und vielschichtig. Er zeigt sich 

harmonisch, sehr gradlinig und hat eine wunderbar geschmeidige Struktur. 

 

 

Maispracher, Siebe Dupf-BL, CH 8.50    56.00 

Traubensorte: Pinot Noir 

Dieser Wein besticht mit seinem strahlenden und satten Rubinrot, seinen fruchtigen Aromen von 

Erdbeere, Himbeere und etwas Kirsche mit einer typischen würzigen Pinot Noir-Note. Er ist 

frisch, fruchtig, rund und sehr elegant. Ein strukturierter und geschmeidiger Blauburgunder aus 

unserer wunderschönen Region. 

 

Just Zweigelt, Weingut Ernst, Burgenland, AT 8.50 56.00 

Traubensorte: Blauer Zweigelt 

Dieser dunkel-rubinrote Zweigelt mit violetten Reflexen brilliert mit seiner stoffigen 

und fruchtbetonten Art. In der Nase begeistern Aromen von schwarzen Kirschen, 

Weichsel, dunklen Beeren, süssen Gewürzen, schwarzer Schokolade und etwas 

Zigarrenkiste. Am Gaumen ist er äusserst fruchtbetont und gaumenfüllend. 

 

 

Ripasso Corte Sant’Anna, Rubinelli-Vajol, Veneto, IT 8.50 55.00 

Traubensorten: Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara 

Dieser Ripasso begeistert mit kräftigen Aromen nach roten Beeren, gedörrten 

Früchten und etwas Tabak. Ein fruchtiger und samtiger Wein für jede Gelegenheit. 

 

 

Cubardi, Schola Sarmenti, Apulien, IT 8.50 56.00 

Traubensorte: Primitivo 

Dieser Primitivo von über 65-jährigen Rebstöcken begeistert mit seinem Aromen-

Potpourri nach getrockneten Früchten, reifen Beeren, etwas Tabak, Schokolade und 

angenehm würzigen Noten. Ein vollmundiger, voluminöser und komplexer Primitivo. 



 

                                                                              1 dl     7,5 dl 

Salice Salentino, Torleanzi, Apulien, IT  54.00 

Traubensorten: Negroamaro, Malvasia Nera 

Der Salice Salentino ist der wohl bekannteste Wein Süditaliens. Ein kraftvoller und 

sehr fruchtbetonter Rotwein mit süssen Fruchtaromen und einer herrlichen Würze. 

 

Brunello di Montalcino 2016, Terralsole, Toskana, IT  110.00 

Traubensorte: Sangiovese Grosso 

Dieser intensiv-rubinrote Brunello mit leichten Granat-Reflexen gehört jährlich zu 

den besten seiner Zunft und wird von internationalen Weinkritikern jeweils mit 

Höchstnoten bewertet. Intensive Aromen von schwarzen Johannisbeeren, Tabak, 

getrockneten Zwetschgen und Gewürzen schmeicheln der Nase. Am Gaumen gefällt 

der volle Körper, die perfekte Balance zwischen frischer Säure, Tannine und 

konzentrierter Frucht und der schier endlose samtige Abgang. Ein eleganter und 

saftiger Brunello der begeistert. 

Italienische Spitzenqualität mit Basler Wurzeln! 

El Primavera Rioja, Agricola Labastida, E      8.50         56.00 
Traubensorte: Tempranillo 
Der tief kirschrote Rioja begeistert mit einer kräftigen Frucharomatik nach schwarzen Früchten, 

Kirsche, etwas Waldhimbeere und gut eingebundenen Holznoten. Er ist ungemein saftig, 

harmonisch, mit viel Schmelz und angenehmer Frische. Ein Rioja der nicht nur mit einem sehr 

gutem Preis-Leitstungs-Verhältnis brilliert, sondern auch ein wunderbarer Speisebegleiter zu 

verschiedensten Gerichten darstellt. 

 

L`esquina, Tinto, Jumilla, E  52.00 

Traubensorten: Monastrell, Syrah, Petit Verdot 

Sein Bouquet offenbart komplexe, vielfältige Aromen von dunkelroten,  

prallen, saftigen Kirschen, feine Gewürznuancen und eine leichte Mineralität.  

Intensiv und lebendig. Noch junger, frischer Wein mit einem hölzernen Abgang.  

 

Vi de Vila Porrera, 2018 Agricda de Porrera, Priorat, E   70.00 

Traubensorten: Garnacha, Carignan 

Die Aromapalette im Bouquet wie auch am Gaumen ist breit gefächert, im Abgang 

lang und ausladend wie Dörrzwetschgen, schwarze Kirschen, Lebkuchen und 

warme Milchschokolade werden von einem frischen Kräuterduft untermalt. Ein 

Wein von grossem Ausdruck, enormer Kraft und Fülle, Breite und Eleganz, der mit 

Sicherheit zu den Besten ganz Spaniens zu einem moderaten Preis zu zählen ist. 

Ausbau 13 Monate in neuen Barriques. 

                                                                                                Jahrgänge unter Vorbehalt 



 

Café 

 

Kaffe, Espresso, Schale         5.00 

Doppio         6.50 

Cappuccino         5.50 

Latte Macchiato         5.50 

Kaffe fredo         5.50 

Schoggi/Ovo         4.50 

Kaffe Fertig/Lutz         8.50 

Jodler Kaffe         8.50 

Corretto         8.20 

Tee         5.00 

Schwarz, Kamille, Verbene, Minze, Grün, Hagebutten, Lindenblüten 

 

 

Spirituosen 

    Vol.  %  2 cl  4 cl 

Fassbind Poire Williams   53.8   9.00 

Fassbind Mirabelle    44   9.00 

Fassbind Quitten    44   9.00 

Fassbind Walderdbeergeist  44   9.00 

Fassbind Abricot    44   11.00 

Fassbind Wildkirsch    44   11.00 

Fassbind Prune                                        54.1   11.00 

Ron Abuelo Añejo 12 years                      40                                                   11.50 

Cognac Rémy Martin    40   11.00 

Calvados    40   10.00 

Amaretto    28      9.00 

Baileys    17      9.00 

Basilisk Basel Dry Gin   44     12.00 

Berner Hanz Vodka    40     12.00 

Whisky Jamesons     40     12.00 

Whisky Chivas Regal 12 years  40     14.00 

Whisky Chivas Regal 18 years  40     18.00 


